)

Friihstiick:
Verschiedene Sorten Brot, Aufschnitt, Kase, Eier, Marmelade, Obst, Orangensaft,

Kaffee, Tee und Milch.

Vollpension: / /4 )\

Zwischendurch:

Kaffee/Tee dazu leckere Kleinigkeiten. A LLE H ENS

Mittags:
Suppe, verschiedene Sorten Brot, Aufschnitt, Kise, Schiffs-Brotchen, Obst, Tee, Kaffee und Milch.

Zwischendurch:
Kaffee/Tee dazu leckere Kleinigkeiten.

Abendessen:

Warme Mahlzeit und Nachtisch

Wihlen Sie aus den folgenden Gerichten fiir die gesamte Gruppe (bitte bei Bestellung angeben):
« Uberraschungsgericht des Kochs
« Nudeln mit Sofle, buntem Salat und Kise
« Gulash mit Reis und Salat
o Captainsdiner: Kapuzinererbsen, Reis, Wiirstchen, Speck, Zwiebeln, Salat und verschiedene Garnitur
o Stampfkartoffeln nach des Art des Hauses
o Indisches Hithnchen-Curry mit Reis und buntem Salat
« Gefiillte Tortillas mit Reis und Salat
« Roulade mit Kartoffeln und Gemiise

Komplettes Catering:

Bei dieser Catering-Option konnen Sie sich entspannt zuriicklehnen und sich verwéhnen lassen.

Vollpension € 52,50 p.P./Tag + Servicekosten € 175,00 /Tag

Gemeinsam kochen:

Bei dieser Catering-Option kan die ganze Gruppe bei der Vorbereitung der Mahlzeiten mithelfen und natiir-
lich beim Abwasch frohlig singen. Um die Organsation der Mahlzeiten und die Einkdufe brauchen Sie sich
nicht zu kiimmern.

Vollpension € 42,50 p.P/Tag + Servicekosten € 125,00 /Tag

Einkauf- und Rezept-Service:

Bei dieser Option “Do-it-yourself-Catering” machen Sie gemeinsam alles selber: das Vorbereiten der Mahl-
zeiten und den Abwasch. Die Zutaten fiir die Mahlzeit sind bereits an Bord und Sie bekommen dazu die
Rezepte und eine Ubersicht mit den Kochzeiten fiir grofle Gruppen.

Vollpension € 20,00 p.P./Tag + Servicekosten € 125,00 einmalig



