
Catering an Bord der Albatros
	 Preise verstehen zich pro Person excl. Servicekosten. Service- 

kosten: € 125 bis € 175 pro Tag abhängig vom gewählten Service.

Frühstück.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  € 13,50
	 Verschiedene Sorten Brot, Aufschnitt, Käse, Marmelade, Obst, 

Orangensaft Kaffee, Tee und Milch

Zwischendurch.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    € 3,95
	 Kaffee/Tee, dazu leckere Kleinigkeiten

Mittags - Möglichkeitens:
	 Fischbuffet.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   € 14,95
	 Hering, Makrele, geräuchter Regnbogenforelle, grüner Salat, Aioli 

und knusperiges Baguette mit Butter

	 Albatros Brötchen.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                    € 11,95
	 Knusperige Brötchen, lecker belegt mit Knoblauch-Senf-Soße,  

Salat oder verschiedenen besonderen Aufschnitt- oder Käsesorten  
(2 Stück p.P.)

	 Normale Brötchen.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                    € 7,95 
	 Weiche brötchen mit Senf-Majonaise, jungem oder lange gereiftem 

Käse, Kochschinken oder Roastbeef  (3 Stück p.P.)

	 Suppe des Hauses.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  € 5,25
	 Kräftige Zucchinisuppe mit geräuchertem Hühnerfilet

Anleger-Häppchen:
	 Einfag.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           € 4,95
	 Junger Käse mit Senf un Nüssen

	 Besonders.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         € 7,95
	 Junger und lange gereifter Käse, Nüsse, Rindwurst, Amsterdammer 

Zwiebelchen, Cornichons und Senf

	 Fischhäppchen.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      € 8,95
	 Matjes mit Gurke und Zwiebeln auf Vollkornbrot, Lachsmousse 

auf Toast, Räucherlachs mit Meerrettichsoße auf Baguette und 
geräucherte Makrele (4 Stück p.P.)

	 Anlegerschluck mit Matjes.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               € 4,75
	 “Korenwijn”, dazu Matjes auf Vollkornbrot

Abendessen:
	 Abendessen (normal).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  € 19,50
	 Beispiele: 
	 - Überasschungsgericht des Kochs
	 - “Andijvie-stamppot” (Stampfkartoffeln mit Endievensalt, Käse,  

   Speck und Frikadelle mit Soße)
	 - “Hutspot met stoofvlees” (Stampfkartoffeln mit Möhren und 

   Zwiebeln, und geschmorten Rindfleisch)
	 - Nudeln mit Soße, buntem Salat un Käse 
	 - Gulash mit Reis und Salat
	 - �Captainsdiner: Kapuzinerererbsen, Reis, Würstchen, Speck,  

Zwiebeln, Salat und verscheidene Garnituren
	 - Stampfkartoffeln nach art des Hauses
	 - Indisches Hünchen-Curry mit Reis und buntem Salat
	 - Gefülte Tortillas mit reis und Salatde tortilla met rijst en salade
	 - Roaladen mit Kartoffeln und Gemüse, etc.

	 Für besondere Abende.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   € 22,95
	 Beispiele:
	 - Boeuf Bourguingon mit Tagliatelle en grünem Salat  
	 - �Mexikanischer Reisteller mit Chili con Carne, Guacamole, Crème 

Fraiche, geriebenem Käse, Taco-Soße und Tortilla-Chips

Getränke:
	 Kaffee und Tee.  .  .  .  .  .  .  .  .  .           € 1,75
	 Erfrischungsgetränke.  .  .  .  .  .       € 1,90
	 Apfelsaft, Orangensaft.  .  .  .  .  .       € 2,00
	 Heiße Schokolade.  .  .  .  .  .  .  .         € 2,00 

(mit Schlagsahne + € 0,50)
 	 Bier .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 € 2,00
	 Rotwein, Weißwein, Rosé.  .  .  .     € 2,75
	 Sherry, Vermout, Port.  .  .  .  .  .       € 2,75
	 Schippersbitter & jenever.  .  .  .     € 2,20

	 Getränke-Flatrate (Preise pro Person):
	 Halber Tag (4 Stunden).  .  .  .  .    € 17,50
	 Tagesfahrt (7 Stunden).  .   .   .   .  € 22,50
	 Tagesfahrt (8 Stunden).  .   .   .   .  € 25,00


